,L%W' ’

cEhY
80% Sauvignon Blanc & 20% Chardonnay

Kodawari (Z 1242 1)) ist eine tief in der japanischen Kultur verwurzelte Haltung des
kompromisslosen Strebens nach Exzellenz, Perfektion und Detailversessenheit.
Es beschreibt den personlichen, stolzen Anspruch, eine Aufgabe weit {iber die Markterwartungen
hinaus mit hochster Hingabe zu bewerkstelligen, oft als Teil des individuellen Lebensgliicks.

Ausbau:
im neuen 225 Liter Barriquefass bester franzdsicher Eiche
vergoren und auf der Hefe gereift (,,sur-Lie*)

Bodenart:
Losslehm mit Kalk.
Loss ist ein Sediment aus der Urzeit und besteht aus Quarzkornern, kalkigen Bruchstiicken,
Glimmer- und Lehmpartikeln (Mineralstaub), das vorwiegend Westwinde nach
den FEiszeiten an die Seitentéler groBerer Fliisse (hier: Rhein) wehten.

Weine vom Lossboden zeichnen sich durch Thre Vollmundigkeit und Eleganz aus.
Sie sind mit Kraft, Saft und einer fruchtig-feinen, nie schweren Art ausgestattet.

Weinbeschreibung:
Unsere Top Cuveé:
Feinste Aromatik gepaart mit enormer Lange und Eleganz.

Glasempfehlung fiir den perfekten Genuss:
Zalto ,,Burgund*




