Rieslaner
Auslese ***

Ausbau:
im Edelstahltank vergoren

Bodenart:
sandiger Losslehm mit Kalk

Loss ist ein Sediment aus der Urzeit und besteht aus Quarzkérnern, kalkigen Bruchstiicken,
Glimmer- und Lehmpartikeln (Mineralstaub), das vorwiegend Westwinde nach den Eiszeiten
an die Seitentéler groferer Flusse (hier: Rhein) wehten.

Weine vom Lossboden zeichnen sich durch lhre VVollmundigkeit und Eleganz aus.
Sie sind mit Kraft, Saft und einer fruchtig-feinen, nie schweren Art ausgestattet.

Weinbeschreibung:
Helles gelb mit goldenen Reflexen. Friichte wie
Ananas, Pfirsich, Aprikose, Zitronen, Orangen bestimmen die Aromatik.
Am Gaumen zeigt dieser Rieslaner eine groRe Aromenvielfalt gepaart mit einer wunderbaren
Sife und einer feinen Fruchtsdure.-Unser Dessertwein-
2012er: 90 Punkte Gault Millau

Empfohlene Trinktemperatur:
8-11°C




