REITERPFAD
-Alte Reben-
Riesling trocken ***

Ausbau:
Nach einer mehrstiindigen Mazeration der Trauben folgt nach einer sanften
Pressung die spontane Géirung im Halbstiickfass. Nach einem langen Feinhefelager
bis in den April, wird der Wein in die Flasche gefiillt.

Bodenart:

Der Ruppertsberger Reiterpfad ist klassifiziert als groBe Gewichslage:
Gehingeschutt, abgeschwemmter Sand und Buntsandstein, dazwischen Kalkmergelzonen
und LoBlehmriegel. Der Verwitterungsboden aus gelbem und rotem Sandstein bringt
besonders aromatische Rieslinge hervor.

Weinbeschreibung:
Aprikose und gelbe Friichte bestimmen das Bukett.
Der Reiterpfad besticht durch seinen kraftvollen Korper und seine feine Séure.
Alte Riesling-Reben und extrem niedriger Ertrag sind verantwortlich fiir das
extraktreiche Finale.

Empfohlene Trinktemperatur:
10 °C




