Rieslaner **%
Spitlese

Ausbau:
im Edelstahltank vergoren

Bodenart:
sandiger Losslehm mit Kalk

Loss ist ein Sediment aus der Urzeit und besteht aus Quarzkornern, kalkigen Bruchstiicken
und Glimmer- und Lehmpartikeln (Mineralstaub), welche vorwiegend durch Westwinde nach
den Eiszeiten an die Seitentéler groBerer Fliisse (hier: der Rhein) wehten.

Weine vom Léssboden zeichnen sich durch Thre Vollmundigkeit und Eleganz aus.
Sie sind mit Kraft, Saft und einer fruchtig-feinen, nie schweren Art ausgestattet.

Weinbeschreibung:
Helles Gelb mit griinen Reflexen.
Mit nur 7,5 % Alkohol macht dieser aromatische Rieslaner richtig viel Spal3!

Minze, Grapefruit und Limettenzesten bestimmen das Bukett.
Am Gaumen zeigt dieser Rieslaner eine gro3e Aromen-Vielfalt, gepaart mit einer
wunderbaren Frische, Siifle und einer sehr feinen Saure.

Empfohlene Trinktemperatur:
8-11°C




